APPELSINFROMAGE TIL NYTÅRSAFTEN (6 pers.)

5 blade husblas

3 æg

1 ¼  dl. sukker

Reven skal af ½ appelsin
1½ dl. appelsinsaft

2½ dl. fløde

Husblas sættes i blød.

Æggeblommer og sukker piskes.

Skallen rives og saften presses.

Skallen og halvdelen af saften tilsættes æggesnapsen.

Fløden og æggehviderne piskes.

Husblas smeltes og resten af saften blandes i.

Hældes i en tynd stråle i æggesnapsen.

Når den begynder at stivne vendes hviderne og flødeskummet i.

Sættes i køleskab.

Før servering pyntes med mandarinbåde og orangechokolade.

