BLADSELLERISUPPE
1 kg bladselleri

1 løg

1 kartoffel

1 æble

1-2 fed hvidløg

Olie

1½ l suppe

2½ dl piskefløde

Salt, peber

Grøntsagerne og æblet skæres i tern.

Løg og hvidløg svitses kort i lidt olie.

Suppen hældes over og bladselleri, kartoffel og æble tilsættes.

Koges godt mørt (1/2 til 3/4 time)

Suppen blendes og hældes tilbage i gryden.

Koger op med fløden og smages til med salt og peber.

Ved servering pyntes med lidt bladselleritop.

Skal suppen være mere mættende kan den udmærket tilsættes kødboller
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