Knepkager 

200 g bygmel
200 g hvedemel
100 g sigtemel
150 g sukker
100 g fedt
150 g margarine
½ spsk kanel
2 dl. fløde
 
æg
sirup
 
Det tørre og det fede blandes som til en mørdej. Fløden tilsættes. 
Rulles ud og skæres i passende firkanter, som prikkes og pensles med æg. 
Bages i 8 min. ved 200o. 
Kagerne pensles med varm sirup og bages igen i ca. 5 min.

