GULERODSSUPPE

5 gulerødder

1 løg

¾ l suppe (vand+1½ tern)

1 bæger flødeost

timian

salt og peber

Grønsagerne rives fint.

Kommes i gryde sammen med vand/tern.

Koges ca. 15-20 min. til gulerødderne er møre.

Suppen blendes og hældes tilbage i gryden.

Koges igennem med flødeost og krydderierne.

Smages til og serveres med flutes.

