HINDBÆRIS

500 g hindbær 

1 ¾ dl sukker

5 æg

1 dl flormelis

2 tsk. vanille

100 g chokolade

5 dl piskefløde

Hindbær og sukker blendes.

Chokoladen hakkes fint.

Æggeblommer, flormelis og vanille piskes.

Æggehviderne piskes.

Fløden piskes.

Hindbær, chokolade og æggesnaps røres forsigtigt sammen.

Æggehvider og flødeskum vendes forsigtigt i.

Isen hældes i forme og fryses med det samme.

(Der bliver ca. 3 l. – (1,6 kg.) det passer til 16 personer.

Isen tages op i god tid før den skal spises, den skal være temmelig blød.

Ferskner i både er godt tilbehør

