Salsa Verde 

Opskriften er inspireret af en bøtte færdigkøbt Salsa Verde som Gunnar havde med hjem fra en studietur til Firenze. 

Ca. 200-300 g grønne oliven uden sten
100 g pinjekerner
- eller 100 g mandler
- eller en skive tørt franskbrød uden skorpe
1 stor skefuld kapers
persille
1 fed hvidløg
salt og peber
olivenolie i fornøden mænge (- og det er mere end man tror)

Alt blendes i foodprocessor til det har en god smørbar konsistens. 
Smøres på små skiver ristet franskbrød – eller hvad man nu synes.
